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Goldbraune Schnitzel, knackige Pommes frites und knusprige Fischstab-
chen. Hhhm, ein Hochgenuss! Aber wohin mit dem gebrauchten Ol und
Fett aus den Pfannen und Fritteusen?
anz einfach: in den Pusterer Oli! Er ist Ihr neuer Sammelbehilter
fiir gebrauchte Frittierdle und Bratfette. Praktisch, sauber und um-
weltfreundlich.

Der Umwelt zuliebe.

Gebrauchte Ole und Fette belasten den ,,Cholesterinspiegel”
unserer Umwelt. Vor allem dann, wenn sie nach dem Frittie-
ren einfach in den Ausguss oder ins WC geschiittet werden.
Verstopfte Rohre, kostspielige Wartungsarbeiten und fett-
schaumende Klaranlagen sind die Folge.

ut, dass es jetzt den Pusterer Oli gibt! Er sorgt dafiir, dass

Ihr gebrauchtes Frittierfett umweltfreundlich wieder-
verwertet wird. Und zwar zu wertvoller Energie in Form von
Okostrom.
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Energie aus Fett
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Bratfettsammlung
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Kostenloser Umweltservice
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Der Oli ist ein besonders praktischer Kiichenhelfer. Einfach abgekiihltes Frit-

tierol und Bratfett einfiillen (maximal drei Liter) und den Deckel immer gut
verschlieRen. So bleibt das alte Ol, Fett und Schmalz bestens aufgehoben, bis der
Pusterer Oli voll ist.

Ist der Pusterer Oli voll, heiflt es ab zum

< > Recyclinghof oder zur ausgewiesenen Sam-

\h,, melstelle Threr Gemeinde. Dort stehen bereits
leere Behalter zum Tauschen bereit.
v Das ,,Tausche-0li-Prinzip“ funktioniert so:
1. Vollen Pusterer Oli in die Sammelbox stellen.
2. Leeren Pusterer Oli wieder mitnehmen. Fer-

tig ist die Sammelpartie. Bis zum néchsten Mal,
wenn es wieder heif3t, tausche voll gegen leer.

In der Oli-Anlage der Firma Dabringer bei Brixen wird

fiir die Reinigung der Pusterer Olis gesorgt. Dort werden
die Mehrweg-Behalter entleert, gewaschen und immer wie-
der auf Sammeltour durch das Pustertal geschickt.
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Ab ins ,,Fettnapfchen” —
aber bitte rnchtig!

Ja! Nein!

* gebrauchte Frittierdle und Bratfette * Mineral-, Motor- und Schmieréle

+ Ole von eingelegten Speisen (Bitte zur Schadstoffsammlung!)
(Tunfisch, Oliven, ...) * andere Fliissigkeiten und Chemikalien

* Butter, Margarine, Schmalz * Saucen und Salatdressings

* verdorbene und abgelaufene * Speisereste und sonstige Abfalle

Speisedle und -fette



fiir die Sammlung:

<y
~ le und Fette bitte abkiihlen lassen und nicht iiber
40° Ceinfiillen!
D er Pusterer Oli ist ein Mehrweg-Behilter. Bitte
verwenden Sie ihn nur fiir die Bratfettsammlung
und achten Sie auf einen sorgsamen Gebrauch. "
~
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en Deckel vom Pusterer Oli bitte immer fest auf-

driicken bis er einrastet (Der Trick liegt im Klick!).
Das macht den Pusterer Oli geruchsdicht und trans-
portsicher.

eben Sie nur vollgefiillte Pusterer Olis bei Threr |
Sammelstelle ab. Denken Sie an den Aufwand fiir
den Transport und die Behalterreinigung!

n die Oli-Sammelbox darf nur der Pusterer Oli! An-
dere Eimer und Dosen werden nicht iibernommen.
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